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STARTERS

SALADE DE KALE FRAICHE 85
Kale, pomme granny smith, chou rouge,
menthe, feta, graine de citrouille, quinoa et
vinaigrette a I’aneth

NASHVILLE MOZZARELLA STICKS 70
Miel épicé et sauce ranch maison

TOMATE STRACIATELLA 95
Tomate farcie au coeur de burrata, créme
de basilic et velouté de tomate fermentée

BURGER DU MOIS
Demandé a votre serveur pour découvrir le
burger du moment

140

BEEF BURGER

Mayonnaise aux oignons caramélisés,
cornichons maison, cheddar, laitue et oignons
frits

140

FILET-O-FISH 140
Merlan frit, sauce crémeuse a I’aneth, cheddar
et laitue

SANDWICHES

CHICKEN FINGER CURRY 90
Sauce crémeuse au curry et miel, salade de
carottes aux herbes fraiches et au citron

CARPACCIO DE BOEUF 95
sauce aux cornichons, oignons frits et chips de
parmesan

CREVETTES FRIJOLES 95
Crevettes marinées a la mexicaine, purée
d’haricots rouge, pico de gallo, chips de tortilla
et coriandre

KOREAN CHICKEN BURGER 135
Poulet frit, mayonnaise au gochujang, sauce
wafu au sésame et chou rouge mariné au soja
et vinaigre de riz

FOCACCIA MELANZANE

Mayonnaise truffée, poitrine de dinde rétie,
aubergines marinées a 1’ail, coeur de burrata,
confiture de tomates cerises

135

MAINS

CAVATELLI MAISON 145
Pesto de basilic, courgettes, straciatella, huile

de citron et jeunes pousses

FILET DE BAR
en croite d’herbes, orzo, courgettes, petits
pois et velouté au citron

185

TARTARE DE SAUMON 165
sauce ponzu, echalottes, mayonnaise au
sesame, mangue, chips de nori, coriandre
furikake et frites

BAVETTE DE BOEUF 145

Marinée au vin rouge et a la moutarde, beurre
signature Mouton Noir et frites

COTE DE BOEUF MATUREE 525 / kg
beurre signature Mouton Noir, salade et frites

FRITES MAISON

FRITES AU PARMESAN 75

Mayonnaise a la truffe et parmesan

KID"S GLUB

REPAS KIDS ET BOULE DE GLACE

*12 ans et moins

100

CHEESE BURGER
Pain brioché, cheddar, mayonnaise
Mouton Noir & frites

CAVATELLI MAISON

Sauce crémeuse tomate & parmesan

CHICKEN FINGER OU
MOZZARELLA STICKS
Chicken finger OU mozzarella sticks,
sauce au choix & frites

FRITES CLASSIQUE 50
Mayonnaise Mouton Noir




DESSERTS

POMMES FENOUIL 80
beurre de pommes, sorbet de pommes
granny smith, sablé aux graines de
fenouil, salsa de pommes et fenouil au
citron

SEMIFREDO A LA FRAISE 85
Salade de fraises acidulée, chantilly a la
vanille, mascarpone et au poivre sauvage
de madagascar

TIRAMISU 90
biscuits maison, reduction de café,
mascarpone et cacao

BRUNCH

SPECIAL DRINKS

GINGER BEER NATURE 45
GINGER BEER DU MOMENT 50
HIBISCUS ICE TEA 45

Thé vert, citron et fleurs d’hibiscus

PASSION ICE TEA 45
Earl grey, limonade et sirop de passion

BLUEBERRY GINGER ICE TEA 45
Thé vert, gingembre et sirop de bleuets

ROSY YERBA MATE natural energy drink 45
raspberry limonade - Blueberry ginger -
Rose and hibiscus - Passion

SAMEDI ET DIMANCHE DE 11:00 - 18:00

SMASHED AVOCADO CROISSANT 135
Guacamole, oeuf mollet, gravlax de saumon,
salade d’herbes, vinaigrette a 1’aneth et
pommes de terre

CROISSANT DELUXE 135
Confiture de tomates cerises, poitrine de
dinde rotie, cheddar, salade fraiche, oeuf
au plat & parmesan

R e , 145 BANANA PANCAKES 115
Oeufs po'ches, champignons sautés, sauce Pancakes aux bananes, dulce de leche au
hollandaise 4 la truffe et pommes de terre chocolat, créme fouettée a la vanille, granola,
éclat de chocolat et sirop d’érable
BREAKFAST BEEF BURGER 145
Pain brioché, boeuf, oeuf au plat, bacon de MEKHANFER AUX PECHES 125
boeuf, cheddar, laitue et mayo Mayo épicée Crépe marocaine moelleuse, péches roties,
miel, amandes éffilées et glace vanille
COCA 30 ESPRESSO 25
COCA ZERO 30 LATTE 35
SPRITE 30 THE 25
BIERE SANS ALCOOL 45 SMOOTHIE DU MOMENT 45
Demandez a votre serveur pour découvrir le
SIDI ALI 30 smoothie de saison
*Disponible seulement au brunch
OULMES 500 ML 20
OULMES 1L 30

Suivez-nous sur instagram pour les offres spéciales

Mouton.Noir.Marrakech




