STARTERS

SALADE DE ROQUETTE

Roquette, mesclun, graines de tournesol,
avocat, parmesan, bacon et vinaigrette
crémeuse au citron

75

MOZZARELLA STICKS

Sauce tomate et parmesan

65

TARTINE DE CRABE

Chair de crabe a I’aioli, toast de pain de
mie, salade de fenouil et vinaigrette au
concombre

95

BEEF BURGER
Mayonnaise aux oignons
caramélisés, cornichons maison, cheddar,
laitue et oignons frits

135

KOREAN CHICKEN BURGER 125
Poulet frit, mayonnaise au gochujang, sauce
wafu au sésame et chou rouge mariné au
soja et vinaigre de riz

SANDWICHES

CHICKEN FINGER

Sauce crémeuse a la sriracha, sésame noir,
salade de concombre et choux blanc acidulée,
cacahuétes rotie

80

TARTARE DE BOEUF 90
Echalotes, coriandre, kimchi maison,
mayonnaise épicée et chips de wonton
TOMATE STRACIATELLA 85

Tomate farcie au coeur de burrata, créme de
basilic et velouté de tomate fermentée

SHRIMP BURGER 130
Coleslaw de chou rouge, mayonnaise au nori
et laitue

FOCACCIA MELANZANE 125
Mayonnaise truffée, poitrine de dinde rétie,
aubergines marinées a 1’ail, coeur de
burrata, confiture de tomates cerises

MAINS

GNOCCHI MAISON 140

Velouté de petit pois, émietté de féta, citron,

sarrasin et jeunes pousses

FILET DE BAR 180
Purée de fenouil a la roquette, sauce coco,
curry, aneth, et fenouil braisé

VOLAILLE 145

Poitrine de volaille cuite basse température,
aubergine fondante, purée d’aubergine a la
truffe et velouté de volaille a I’ail confit

BAVETTE DE BOEUF
Marinée au vin rouge et a la moutarde,
beurre signature Mouton Noir et frites

140

COTE DE BOEUF MATUREE 475 | kg
beurre signature Mouton Noir, salade et
frites

KID'S CLUB

CHEESE BURGER 90
Pain brioché, cheddar, mayonnaise Mouton
Noir & frites

CAVATELLI MAISON

Sauce crémeuse tomate & parmesan

90

FRITES

FRITES AU PARMESAN 65
Mayonnaise a la truffe et parmesan
FRITES CLASSIQUE 40
Mayonnaise Mouton Noir

CHICKEN FINGER OU 80

MOZZARELLA STICKS
Chicken finger OU mozzarella sticks, sauce
au choix & frites




DESSERTS

CREME DE MAIS 75
Créme de mais au cream cheese, sablé
breton, caramel au beurre salé et
popcorn au caramel

MANGUE - SESAME 80
Gateau a la vanille, salade de mangue
au citron vert, glace artisanale au
sésame noir et beurre de mangue

CREME BRULEE CHOCOLAT 85
Créme brilée au chocolat noir, créme
fouttée et poudre de piment fort

BRUNCH

HOMEMADE DRINKS

GINGER BEER NATURE 45
GINGER BEER DU MOMENT 50
HIBISCUS ICE TEA 45

Thé vert, citron et fleurs d’hibiscus

PASSION ICE TEA 45
Earl grey, limonade et sirop de passion

BLUEBERRY ICE TEA 45
Thé noir aux épices et sirop de bleuets

SAMEDI ET DIMANCHE DE 11:00 - 18:00

BENE BACON CHEDDAR 130
Oeufs parfait, épinards, bacon, cheddar
sauce hollandaise et pommes de terre
BENE A LA TRUFFE 140

Oeufs parfait, champignons sautés, sauce
hollandaise a la truffe et pommes de terre

HOT DOG 125
Pain brioché, saucisse de vienne, salade
de chou, mayonnaise a la moutarde forte,
ketchup, cornichons, et oignons frits

CROISSANT DELUXE AU SAUMON
Cream cheese au citron et aux capres,
gravlax de saumon, avocat, salade de jeunes
pousses et oeuf au plat

135

PANCAKES
Pancakes a la vanille, confiture de fruits

105

rouges, créme fouettée au citron, granola
et sirop d’érable

PAIN PERDU

Brioche artisanale, poires confites,
crumble d’avoine créme chibouste aux poires
et a la vanille

115

SOFT DRINKS

COCA 30
COCA ZERO 30
SPRITE 30
BIERE SANS ALCOOL 45
SIDI ALI 30
OULMES 500 ML 20
OULMES 1L 20

ESPRESSO 25
LATTE 35
THE 25
BLUEBERRY SMOOTHIE 50

Banane, bleuets et lait d’amande
*Disponible seulement au brunch

FRUITY SMOOTHIE 45
Ananas, fraise et nectar de mangue
*Disponible seulement au brunch

Suivez-nous sur instagram pour les offres spéciales

Mouton.Noir.Marrakech




