MENU DEGUSTATION

AMUSE-BOUCHE

Trio d’huitres & mignonettes

( Frambouses, soja, gingembre — Créme fraiche fumée, caviar de capelan — aneth, concombre, vinaigre de 11z )

ENTREES

Feuille de chou farci a la volaille, soja, sésame & purée de carotte au gingembre

Mini gnocchis, velouté de homard & truffe

PLATS
Magret de canard, purée de petits pois au beurre noisette, radis au beurre,
choux fermenté et beurre de vin rouge
DESSERT

Mousse de poire, dulce de leche au miso, salade de poires fraiche et crumble au

sésame

*Le méme menu est proposé pour I'ensemble des convives. Nous pouvons néanmoins
adapter les plats selon les allergies et contre-indications alimentaires de chacun.
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