COCKTAIL DINATOIRE

Crevettes roties, creme d’avocat a la lime, oignons pickles sur tortilla

Briouate de fromage de frais, truffe et poireaux carmélisés

Tartare de beeuf, mayo au safran, olives, citron confit, coriandre & chips
pastilla

Mini gnocchi, pesto de tomates séchées, olives noires et straciatella

Grilled cheese au cheddar, Roquefort et moutarde

Ceviche de bar, sauce crémeuse aux agrumes, avocat, coriandre et chips de
tortilla

Tartare de saumon, capres, aneth, échalotes sur croutons a ’huile d’olive

Mini sandwich, pain brioché, agneau effiloché, sauce Aji Verde et salade de

choux

*Le méme menu est proposé pour I'ensemble des convives. Nous pouvons néanmoins
adapter les plats selon les allergies et contre-indications alimentaires de chacun.

Ariss Meshe



